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PRES DE DINARD, VUE EPOUSTOUFI.ANTE

ET AMBIANCE FAMILLE

ituation privilégiée sur la pointe du Décollé.
Ve superbe surla Coted’Emeraude », sou-
lignele Michelin. C’estencore mieux quecela.
La baie, face 4 Saint-Malo et Dinard, les ba-
teaux blancs A ’ancre, la mer qui moutonne ;
un paysage de réve. Pascale et Eric Le Méle

Uennent la barre du Décoﬂé depms seize ans,

aujourd’hui avec leur fille Alexandra, etilsne
se lassent pas de la vue. lls servent en terrasse
et a Pintérieur, derriére les vitres cadrant le
sublime panorama.

On peut déjeuner au Décollépour 22 €, maisle
menu 4 32 € est un succes. Ce midi-13, le plat
du jour, la cotriade de nos cétes, figurait au
menu : lieu de ligne, bar, lotte, aux saveurs
d’Orient. Pour ce tarif, un carpaccio de toma-
tes anciennes et saumon fumé artisanal, ou

8 huitres creuses de Cancale.
Ensuite la cotriade ou le
croustillant de canard confit,
abricots secs. Enfin, baba au
Grand Marnier ou petite fais-
selle, fraises de Saint-Méloir. .
Déjeuner ou diner sur les nappes bleues du
Décolléresteunprivilége, facea cette vuepous-
touflantesurla plage de Dinard et lesrempartsde
Saint-Malo. On est sur ’extréme pointe ; les
rochers tombent 4 pic dans les vagues.

Hotesse de charme, Pascale Le Méle est une
jolie femme adorable qui sait recevoir et s’oc-
cuper des clients. Ce qui manque 2 nombre
d’établissements. On trouve ici 1a gentillesse
et la générosité, deux denrées rares.
Alacarte, buisson de belles langoustines, sole
au plat au beurre d’algues Bordier ; filet de
saint-pierre 4 1a plancha, girolles, petits pois,
fenouil, citron confit et beurre de yuzu ; ho-
mard grillé sur commande. En viande, par-
mentier de queue de beeuf, pomme fruit et
foie gras poélé. Parmi les desserts, la panna
cotta au chocolat, compotée de rhubarbe,
fraises 4 ’hibiscus et sorbet rhubarbe verte.
Le Décollé est un restaurant de famille. Les
propriétaires fortunés des belles propriétés de
la région adorent réserver de grandes tablées
danslabelle ambiance de cette petite maison.
Le Décolié, 1, pointe du Décolié, 35600 Saint-Lunaire

(02.99.46.01.76). Menus : 22 €, 32 €, 45 €. Carte : enviren
65 € (sans boisson). Parking & quelques matres.




